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Fillen Sie die Bohnen in den Be-  Die Einstellung variiert je nach  Setzen Sie das 1- oder 2-Tas-  Setzen Sie den Dosiertrichter i~ Setzen Sie den Siebirager
halter. Es wird empfohlen, jeweils  Kaffeesorte. Die werkseitige sen-Sieb in den Siebtrager. den Siebtrager ein: 1 dricken ein.
nur die fur die Zubereitung bend-  Einstellung ist 5. Sollte das Wenn das 2-Tassen-Sieb ver-  und 2 drehen bis er fest sitzt.
figten Bohnen einzufillen, damit Resultat nicht zufriedenstellend ~ wendet wird, muss die Taste L e R s
der Kaffee immer frisch verwendet  sein, kann die Stufe anhand L= X2 gedriickt werden,
wird. Bewahren Sie den Kaffee i des eigenen Geschmacks und  bis sich die Kontrolllampe X2
einem luftdichten Behalter auf. der Kaffeesorte eingestellt einschaltet.
werden (Einstellung muss bei Hinweis: mit der Auswahl X2

laufendem Mahlwerk erfolgen).  wird auch die doppelte Men-
ge Espresso ausgegeben.

EMPFOHLENE MAHLGRADEINSTELLUNGEN
Der Mahlgrad zwischen 3 und 6 wird firr die meisten Kaffees empfohlen. Bei
der Einstellung des Mahlgrads auf 1 oder 2 ist das Resultat sehr fein; sie sollte

daher nur bei sehr speziellen Kaffees verwendet werden (leicht mo&z&
(i Mahlgradeinstellung

Driicken Sie den Siebirager,
bis ein ,Klicken” zu horen
ist, lassen Sie dann los:

Der Mahlvorgang beginnt
und wird automatisch \
abgebrochen. ?

FUr weitere Empfehlungen, siehe

«Die perfekte Menge” auf der folgenden
Seite.




Regelung
der Menge
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ERWEITERTER
MAHLBEREICH

Das Resultat des Mahlvorgangs variiert anhand
der Kaffeebohnen; die Einstellung der Menge
muss daher zu Beginn sehr sorgfdltig erfolgen.

Die Abbildung gibt Hinweise zur Einstellung
, .. der Menge. Diese Empfehlungen basieren auf
- der Roststufe und sind ein guter Ausgangspunkt,

konnen aber je nach verwendeten Kaffeebohnen variieren.

1. Stellen Sie die Menge ein (um den Fillstand im Kaffeesieb zu erreichen, siehe
Abbildung zur perfekten Menge), indem Sie auf kleinster Stufe beginnen. Die
Zahlen auf dem Display dienen als Bezugswert, sobald die richtige Fillmenge im Siebtréger

erreicht ist. Sie entsprechen nicht dem Mahlgrad, einer MaBeinheit (gr/oz) oder der
Mahldaver.

2. Bestimmen Sie den Rostgrad und drehen Sie anhand dessen den Drehknopf
langsam auf den entsprechenden Bereich.

10

Die Kaffeesiebe haben innen eine erhabene Markierung, die den Fillstana fur aie
perfekte Menge anzeigt. Die ideale Menge entspricht der erhabenen Linie

KAFFEE

(Ausgabe sehr schnell)
es ist ein feinerer
Mahlgrod notwendig
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Ziehen Sie den Siebtrager
heraus.

Rasten Sie den Siebtrager
am Kaffeeauslauf ein.

Schritt 2 - Anpressen

Klopfen Sie leicht gegen Legen Sie den Siebtrager Pressen Sie den Kaffee mit Entfernen Sie den
den Dosiertrichter, damit zum Anpressen in einer Drehbewegung an. Dosiertrichter und
sich der gemahlene Kaffee seine Aufnahme an der uberprifen Sie den Fullstand
gleichmafig verteilt. Tampermatte des Kaffeepulvers.
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Wahlen Sie

das Getrank.

Drucken Sie OK , um mit

der Ausgabe zu beginnen
(Vorbrihen und Brihen).

Espresso (70 mi)

Temperatur fir die Kaffeezubereitung

o Die Wasseremperatur ist whrend des gesamfen Zubereitungsprozesses kontroliert
um ihre Stabilitdt in der Extraktionsphase zu gewdhrleisten. Die Specialista Arte bietet 3
a:.m_.zizaﬂs..._.ts.w!:-a&iwm!onos&e.%ng
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Das gleiche gilt fiir Bohnen mit dunkler Rastung oder fir frisch gerdstete Bohnen.

T =3

Temperaturstufe L MIN I MED I MAX
Entsprechende
Kontrolllampe i -

5 1 B

| Rostgrad Dunkel | Mittel-dunkel | Hell-mittel

%" Diosa Tomperatuc bezieht sich ouf dos Wasser im Thermoblock. Sie weicht doher von der

Temperatur des Getrdnks in der Tasse oder von der beim Austreten des Getrdnks aus den
Ausldufen des Siebtrdgers gemessenen Temperatur ab.



Fullen Sie daqs Milchkann-
chen mit frischer Milch mit
_Acr_mn_..a:r*mavma*cw

Das
Milchvolumen verdoppelt bis
verdreifacht sich. Es wird emp-

fohlen, ein kaltes Kannchen zu
erwenden.
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Dricken Sie die Dampftaste:
nach einigen Sekunden
beginnt die Dampfausgabe.

Um die Milch aufzu-

schaumen, legen Sie das
Dampfausgaberohr auf die

Milchoberflache: so ver-
mischt sich die Luft mit der
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7 By s frische Milch mit

o - Kohlschranktemperatur.

e \
S ~ Es wird die Verwendung
R s : :
s - von <o=3._nr empfohlen

A  Andere Milchsorten und
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Milch und dem Dampf.
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Drehen Sie das

- Milchkénnchen nach

~ dem Aufschéumen, damit

:

unerwinschte Blasen
Qcav_QNo:.

Halten Sie das Dampfausga-
berohr auf der Oberflache
und achten Sie darauf, dass
nicht zy viel Luft aufgenom-
men wird und sich nicht zy
grof3e Blasen bilden.

o

Tauchen Sie das Dampfa
die Milchoberflache: quf diese Weise ent

steht ein Wirbel. Sobald die gewunschie
Temperatur erreicht st schlieBen die den

Ausgabeknopf fiir Dampf wieder und warten

bis die Dampfausgabe vollstandig beendet
ist, bevor Sie das Milchkannchen entnehmen

usgaberohr unfer

Pflege der Kaffeemaschine

Die regelmafBige Wartung und Reinigung
schitzen lhre Kaffeemaschine, da sie so fur

einen langeren Zeitraum zuverldssig arbeitet

Entdecken Sie die gesamte Auswahl an

Originalzubehdrteilen.

Besuchern Sie ,Delonghi.com” fir weitere

Informationen
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